
A m y l a s e
A m y l a s e는 식품용 효소의 가장 중요한 효소로 국산화가 요구되고 있는 제품이다.

식품용 아밀라제의 전분당호화 및 양조에 사용되고 있으며 공업용은 섬유용 호발제에 대부분 사용

되고 있다. 

종류별로 보면 알파 아밀라제·감마 아밀라제( G l u c o a - m y l a s e )·베타 아밀라제 등의 3종류가 있으며

알파 아밀라제는 전분당·양조 등 식품용과 섬유염색을 비롯한 공업용에 광범위하게 사용된다.

베타 및 감마 아밀라제는 대부분 전분당호화에 사용되고 있다.

국내에서는 태평양이 세균성 및 곰팡이성 알파 아밀라제를 생산하고 있다. 세균성 알파 아밀라제는

6 0 ~ 7 0℃에서 최상의 활성을 나타내 증원성 액화효소로 사용되며, 곰팡이성 알파 아밀라제는 보다

높은 온도에서 활성이 가능해 내열성 액화 효소로 개발이 활성화되고 있다.

아밀라제 시장은 전분당 및 섬유염색산업의 전반적인 침체로 수요증가는 어려울 것으로 보이며 수

입품에 대한 의존도도 심화될 것으로 보인다.

9 4년기준 국내 아밀라제 시장은 약 4 0억달러 규모로 내열성 효소인 알파 아밀라제 및 G l u c o s e ,

I s o m e r a s e등을 대부분 수입에 의존하고 있다.

9 2년 알파 아밀라제 수입규모는 4 1 8톤, 126만3 6 6 0만달러로 전년대비 각각 22.5%, 27.7% 감소했으며

9 3년에는 4 2 8톤, 131만4 0 2 3달러로 각각 2.4%, 4.0% 증가했고 9 4년에는 7 0 3톤, 194만5 6 3 3달러로 무려

64.4%, 48.1% 증가한 것으로 나타났다.

이것은 섬유 및 식품용 수요가 일시적으로 증가되었기 때문인 것으로 풀이되고 있다.

또 아밀라제로 잡혀 있는 수입규모는 9 2년 6 6 0톤, 249만6 8 6 9달러로 전년대비 각각 2.3%, 12.9% 증

가했으며 9 3년에는 7 4 0톤, 279만2 9 5달러로 각각 12.1%, 11.8% 증가했고 9 4년에는 7 3 4톤, 273만5 5 8 6달

러로 각각 0.9%, 2.0% 감소한 것으로 나타났다.

수입제품은 일본산과 덴마크산이 주종을 이루고 있으며 국내 최대 공급기업인 N o v o는 덴마크 본사

와 일본공장을 통해 7 0 0톤이상을 공급하고 있다. 나머지는 Daiwa 및 Amano 등 일본기업이 공급하

고 있다.

식품용 효소 중 2 / 3정도가 전분당 공업에 이용되고 있으며 가장 중요한 효소인 알파 아밀라제 및

Glucose, Isomerase 등의수입의존도가 높아 태평양 및 일부 대학에서 개발이 활발히 이루어지고 있다.
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