
P G A시장 수입품“천하"
전체 83% 점유 … 유제품 생산공법 변경으로 수요감소

식품의 유화안정제로 사용되는 PGA(Propylene Glycol Alginate) 시장은수입품이 잠식함에 따라 국

내 생산이 거의 중단되고 있는 것으로 나타났다.

P G A는 남도산업이 연간 2 0 0톤규모 생산시설을 갖추고 9 1년부터 특허출원하고 본격적인 판매에 나

섰으나 일본·미국 등 수입품으로 인해 생산중단 위기에 처한 것으로 알려졌다. 

또 P G A는 유화안정제로 대부분 사용돼 왔는데 최근들어 유가공기술의 변경, 요구르트 발효공법의

변경 등으로 수요가 급격히 감소하고 있는 것으로 알려졌다.

국내 수요는 9 0년·9 1년에 연간 1 0 0여톤에 달했으나 9 2년 4 0여톤으로 급격히 감소, 93년에는 3 0여톤

에 머물렀다.

9 3년 국내 수요는 3 5톤 정도로 이중 수입품이 전체의 8 3 %에 해당하는 2 9톤을 점한 것으로 나타났

다.

수입은 일본산이 2 8 . 7톤으로 99% 이상을 차지하고 있으며 미국산은 50Kg 수입됐다. 

수입은 일본의 Protan, Kimitsu, 미국의Kelco 등으로부터 들여왔다. 

국내에서는 대진화성이 일본의 P r o t a n제품을 공급하고 있는데 P r o t a n은 노르웨이의 일본 현지공장에

서 생산하고 있다. 

또 Kimit su제품은 한농에서 수입·판매하고 있다.

가격은 K g당 1만4 0 0 0 ~ 1만6 0 0 0원으로 변동요인은 거의 없는 것으로 나타났다.

P G A는 식품용 유화안정제 외에 아이스크림·잼·유산균음료·쥬스·젤리 등에도 사용되고 있다.

또 화장품 및 의약용으로도 소량 사용되고 있는데 앞으로 이 분야의 수요창출이 관건이 될 것으로

보인다.

이밖에 외국의 경우 수질이 좋지못한 곳에서는 맥주기포제 및 안정제, 주류 청정제 등으로도 사용이

활발한 것으로 알려졌다.

P G A는 알긴산의 카르복실기에 프로필렌글리콜을 부착시켜 에스테르화한 것으로 알긴산의 강한 반

응성으로 인한 문제점과 알긴산나트륨 수용액의 결점을 보완해 안정성이 높은 고분자 콜로이드 형

성에 유리하며 강한 유화성을 가지는 등 독특한 성질을 지니고 있다.

앞으로 P G A는 유화안정제용 수요가 감소할 것으로 예상됨에 따라 전반적인 침체에서 벗어나기 어

려울 것으로 보이며 수입품간의 경쟁과 식품·의약분야에서 신규수요 개발이 예상되고 있다.
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