
전통주 시장 약진 기대된다
특허청 , 특허출원 증가추세 … 2000년 시장규모 1500억원

전통주는 일반적으로 만드는 방법을 기준으로 약주, 탁주 및 증류식 소주로 구분되는데, 그 동안 감소추세에

있던 시장규모가 최근 약주를 중심으로 회복추세를 보이고 있다.

특허청에 따르면, 전통주 관련 특허 출원은 1990년대 초 잠시 증가하다 중반에는 감소했으나, 최근 약주 관련

시장규모가 커지면서 출원이 증가해 매년 40-50건 내외의 출원이 이루어지고 있다.

그러나 최근 10년간 특허 출원은 대부분 사용재료에 특징이 있거나, 공정개선과 관련한 것들이 주종을 이루

고 있고, 기술이 단순한 침출주에 관한 출원도 18% 내외를 차지하고 있어 전통주 관련기술이 아직 전래의 제조

방법에 머물고 있는 것으로 분석된다.

다만, 최근 양파, 호박 등의 새로운 재료를 발효기질로 사용한 전통주와 새로운 균주, 숙성기술을 적용한 전

통주 제조방법에 관한 기술 출원이 일부 이루어지고 있어 관련분야의 다양한 기술개발 및 특허출원이 기대되고

있다.

전통주는 일반적으로 만드는 방법을 기준으로 약주, 탁주 및 증류식 소주로 구분되며, 전래의 전통주 중 현재

약 50여종이 재현되어 명맥을 유지하고 있다.

쌀 등의 전분질 원료를 누룩을 사용해 당화 및 알콜 발효시켜 술을 만든다는 점에서 기본적인 발효과정은 동

일하지만 제성(製成) 단계에서 차이가 있는데 탁주는 발효된 술덧을 체로 거칠게 걸러 혼탁한 상태로 음용되는

것이고, 약주는 술덧을 압착기를 사용해 짜고 앙금질하거나 여과기로 여과한 것이며, 증류식 소주는 숙성된 술

덧을 증류한 것을 의미한다.

전통주 시장규모는 2000년 현재 1500억원 내외로 다른 주종에 비해 소비자의 선호도가 낮아 1980년 이래로

관련 시장규모가 점차 감소추세를 보였으나 최근 백세주, 매취순 등의 저 알콜 함량의 전통주가 주류시장에 성

공적으로 진입함에 따라 새로운 재료 및 기술을 채용한 전통주 개발이 꾸준히 시도되고 있어 관련 시장규모가

다소 회복세에 있다.

최근 10년간 전통주 관련 특허출원을 기술내용별로 보면, 사용재료에 특징이 있는 것이 152건(57%), 공정개

선에 관한 것이 65건(25%), 보존기술에 관한 것이 29건(11%), 첨가물에 관한 것이 11건(4%), 사용균주에 관한

것이 6건(2%), 제조장치에 관한 특허가 3건(1%)으로 나타나고 있다.

대부분의 출원이 단순히 사용되는 재료를 달리 하는 정도의 기술이고, 기술성 정도가 높은 사용균주, 제조장



치에 관한 출원은 적어 전통주 관련 기술이 아직 전래의 제조방법에서 크게 벗어나지 못하고 있는 것으로 분석

된다.

발효방법과 관련한 출원에 있어서도 직접발효 형태의 출원이 82%, 발효과정을 거치지 않는 침출주 형태가

18%로 기술공정이 단순한 침출주 형태가 아직도 상당 부분을 차지하고 있다.

지만, 양파를 비롯해 호박, 배, 유색미와 같은 새로운 발효기질 재료을 사용하는 기술과 새로운 균주를 선

발한 발효공정의 개선, 초음파 처리를 통한 숙성·저장능 향상과 같은 새로운 기술시도가 이루어지고 있고, 최

근에는 주류의 유통과 관련해 주류 보관고에 관한 기술이 출원되고 있어 앞으로 관련 분야의 다양한 기술개발

이 기대되고 있다.
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