
사과산
사과산(DL-Malic Acid)은 사과, 수박 등 천연과일 및 야채에 다량 함유되어 있으며, 인간의 탄수화

물 신진대사에 필요로 하는 산미제이다.

같은 산미제인 구연산과 비교하면 산도가 강하며 사과산을 사용할 경우 약 2 0 %정도 절약될 뿐아니

라 우아하고 세련된 고급 산미를 나타내고, 산미 지속이 훨씬 길어 입맛을 한층 고급화시킬 수 있

다.

특히 유럽·미국에서는 A s p a r t a m e등 인조당을 사용하는 건강식품(Diet Food/Drinks) 제조에 필수적

으로 사용된다.

또한 사과산은 융점이 낮아 캔디( C a n d y )등의 딱딱한 식품 산미제로 주로 사용되며 안전성이 탁월하

여 취급 및 보관이 용이하고 흡습성이 없어 장기보관이 가능하다.

시장현황

전량 수입에 의존해오던 사과산은 대농유화가 영국 C r o d a와 기술협약을 맺고 개발에 성공, 93년부터

생산하기 시작했다.

주로 음료 및 제과에 사용되는 사과산은 국내수요가 과거 1 0년간 ( 8 5 ~ 9 4년) 평균 약 8% 증가했으

나 여름기온이 높으면 수요가 급증, 낮으면 급감하는 추세를 보이고 있다.

용도별 수요는 9 4년 기준으로 식품용(음료용,제과용,유업용 등)이 약 75%, 공업용( P H조절제, 금속세

정제 등) 약 2 5 %이나 국내수요 자체가 그다지 크지 않다.

전 망

향후 식품용의 수요는 음료계통의 추세가 천연과일 쥬스쪽으로 흐르고 있어 큰 폭의 신장을 기대하

기는 어려울 것으로 예상되며, 연4 ~ 5 %정도의 성장을 나타낼 것으로 보인다.

공업용 수요는 아직 개발가능성이 많고 국내생산이 가능해짐에 따라 수요개발이 이루어질 것으로

예상, 향후 연1 0 %이상의 신장이 기대된다.
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사과산 공급현황 (단위 : M/T)
사과산의 수요구성비

식품용
7 5 %

공업용
2 5 %


