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삼양사, 트랜스지방 저감제품 공급

삼양사는 그동안 트랜스지방이 가장 많이 함유돼 있던 튀김용 쇼트닝의 트랜스지방을 거의 완전히 제거하는 

데 성공함에 따라 2007년 1월부터 신제품을 던킨도너츠에 독점 공급하기로 했다고 12월27일 발표했다. 

삼양사는 “현재 우리나라는 트랜스지방 <제로> 인식과 관련한 기준이 없지만 일반적으로 함량이 2% 이하

이면 거의 없는 수준으로 보고 있다”면서 “우리 회사가 생산하는 모든 가공유지제품은 이미 트랜스지방 제로

화 단계에 들어섰다”고 강조했다.

삼양사는 “9월 50억원을 들여 트랜스지방산 없는 원료 유지를 생산할 수 있는 시스템을 구축하고 모든 제품

의 트랜스지방을 0-2%로 저감화하는 목표를 설정했으며, 유지 배합기술을 개발해 용도별로 다양한 트랜스지

방 프리(Free) 제품을 생산해 식품업계에 제공중”이라고 덧붙였다. <저작권자 연합뉴스 - 무단전재․재배포 금

지>
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