
V a n i l l i n
특 성

바닐린으로 백색 또는 담황색의 결정성 분말 또는 침상결정. 바닐라와 비슷한 방향과 특유의 맛이

있다.

융점은 8 1 ~ 8 2℃, 비점은 2 8 5℃(760mmgH) 170℃(15mmgHg), 비중

1 . 0 5 6이며 1 g이 물( 8 0℃)16ml, 글리세린 2 0 m l에 용해된다. 알콜·클

로로포름·에테르·이황화탄소·빙초산·피리딘 엔느, 휘알칼리 등

에도 자유롭게 융해된다. 습한 공기중에서 천천히 산화되고 빛에서

분해되기 쉽다. 따라서 밀폐하거나 차광용기 중에 보존한다. 에틸바

닐린(부르보날)은 구조와 향이 매우 비슷하여 같은 용도로 사용되

고 있다.

제 법

천연적으로는 바닐라콩·감자껍질·삼안식향·크로브유 등에 존재한다. 공업적으로는 오이게놀에서

제조되는 크로브바닐린, 구아야콜에서 제조되는 구아야콜바닐린 리그린(펄프폐액)에서 제조되는 리

그닌바닐린이 있다. 또 사프롤을 원료로 하는 것도 있다.

생 산

宇部興産 ( 9 1년5 3 0톤) 외에도 몇몇 기업에서 소량 생산하고 있다. 원료는 대부분 구아야콜이며 미

국·프랑스에서의 생산도 많다.

수 요

9 1년 일본 수요는 약 2 4 0톤이며 수출이 약 4 5 0톤이었다. 대부분이 식품향료(에센스·후레이버)이며

일부 화장품용 향료로도 사용되고 있다. 식품용에서는 보류제·변조제·조화제로서 이용되며 아이

스크림·아이스캔디 등의 냉과와 쿠키·비스켓 등의 과자류, 담배 등에 널리 사용되고 있다.

크로브바닐린은 고가이기 때문에 일부 화장품용으로 사용되는

데 그치고 있다. 또 의약용과 금속도금·광택제 등 공업적 용

도도 있으며 최근 고무의 방취제 수요도 있다. 바닐린의 수요

는 최근 수년간 증가세를 나타내고 있으며 이러한 경향은 앞

으로도 계속될 것으로 보인다. 

가격은 크로브바닐린이 K G당 6 5 0 0 ~ 7 5 0 0엔, 구아야콜바닐린은

3 5 0 0 ~ 4 0 0 0엔, 리그노바닐린은 3 5 0 0 ~ 4 0 0 0엔에 거래되고 있다.
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일본의 바닐린 수입현황
(단위 : 톤, 엔/ K G )

구 분 1 9 8 8 1 9 8 9 1 9 9 0 1 9 9 1

1 2 6 8 4 7 1 1 0 5

2 5 5 1 4 0 1 4 -

1 1 3 6 8 5 8 5 4

4 9 4 2 9 2 1 4 3 1 5 9

1 , 8 6 4 2 , 0 3 9 2 , 0 8 8 2 , 0 7 1

미 국

프 랑 스

기 타

합 계

평 균 단 가


