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Victrex, PEEK 코팅안전성입증
Victrex는 PEEK(Polyether Ether Ketone) 코팅이일본식품위생법을통과했다고밝혔다.
Victrex의 일본지사는 PEEK 베이스코팅을 <VICOTE> 브랜드로출시해식품위생법령인증을받았다고발표
했다.
PEEK는미국 FDA(식품의약청)에준수하는물질로식품가공및의료분야에서광범위하게적용돼왔다. 
식품에 직접접촉되는조리도구와용기는식품및식품첨가물에대한사양및표준(알림번호 370번, 1959년
12월 보건복지부가 발행)의 요구사항을 준수해야 하는데 PE(Polyethylene), PP (Polypropylene), PC
(Polycarbonate) 등 특수폴리머에해당되는특정기준과모든폴리머에적용되는일반기준이있어소재및용
출테스트가의무화되고있다.
<VICOTE> 코팅은상기조건에부합했으며테스트통과에따른인증서를받았다.
일본지사의 Hirotaka Maezono는“식품 위생법상 인증을 받음으로써 식품가공 분야에서 <VICOTE> 코팅의
어플리케이션개발에가속도가붙게됐다”고언급했다.
Taconic International은마스터롤로제작돼필요한치수로재가공해만들어지는신형 Tacmaster 식품가공
벨트제품군에VICOTE 코팅을사용하고있다.
식품 이송 벨트에 VICOTE 코팅을 사용하면 치수안정성, 오일 및 그리스에 대한 내성이 향상되는 동시에 260
℃의 고온에서도 연속 사용할 수 있으며, 운휴시간과 유지보수 비용을 줄이면서 벨트의 수명을 40%까지 연장
할수있는것으로알려졌다. 
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